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Qs. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

FB 099

1.

Betriebsdaten

Name des Betriebes

Stralle und Hausnummer

Postleitzahl und Ort

QS-Standortnummer/n (VVVO-Nr.) und Produktionsart

Ansprechpartner, gesetzlicher Vertreter

Datum Eigenkontrolle

Kriterium/Anforderung

Erfullt

Bemerkung
z.B. falls nicht
erfillt/nicht relevant

2. Allgemeine Anforderungen

21. Allgemeine Betriebsdaten und Umsetzung von KorrekturmafRnahmen

211 Betriebsdaten KO!
2.1.2  Durchfiihrung und Dokumentation der Eigenkontrolle KO!
21.3 Umsetzung eingeleiteter Mal3nahmen aus der Eigenkontrolle

2.1.4  Ereignis- und Krisenmanagement

2.1.5  Zeichennutzung

3. Anforderungen Tierproduktion

3.1. Dokumentation von Betriebsmitteln, Riickverfolgbarkeit, Kennzeichnung, Zeichennutzung

3.1.1 Betrieblicher Zukauf und Wareneingang

3.1.2  Kennzeichnung und Identifizierung der Tiere KO!
3.1.3  Herkunft und Vermarktung KO!
3.1.4  Bestandsaufzeichnungen KO!
3.2. Futtermittel

3.2.1 Uberwachung und Pflege der Tiere KO!
3.2.2  Aligemeine Haltungsanforderungen KO!
3.2.3 Umgang mit erkrankten und verletzten Tieren KO!
3.2.4  Stallbdden

3.25 Stallklima, Temperatur, Larmbelastigung, Liftung

3.2.6  Beleuchtung

3.2.7  Platzangebot KO!
3.2.8 Alarmanlage KO!
3.2.9  Notstromaggregat

3.2.10 Tiertransport

3.2.11 Transportfahigkeit

3.2.12 Anforderungen an die Ver- und Entladeeinrichtungen fiir den Tiertransport

3.2.13 Umgang mit den Tieren beim Verladen KO!
3.2.14 Beschaftigungsmaterial KO!
3.2.15 Ferkelkastration

3.3. Tiergesundheit / Arzneimittel

3.3.1 Futterversorgung KO!
3.3.2  Hygiene der Fiitterungsanlagen

3.3.3  Sicherheit von Futtermitteln
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Kriterium/Anforderung

Erfullt

Bemerkung
z.B. falls nicht
erfiillt/nicht relevant

3.3.4  Futtermittellagerung

3.3.5  Futtermittelbezug KO!
3.3.6  Kennzeichnung der Futtermittel fir QS KO!
3.3.7  Zuordnung von Mischfuttermittel-Lieferungen (lose Ware) zu Standortnummern

3.3.8  Einsatz von Futtermitteln KO!
3.3.9  Einsatz fahrbarer Mahl- und Mischanlagen KO!
3.4. Hygiene

3.4.1 Wasserversorgung KO!
3.4.2  Hygiene der Tranlanlagen

3.5. Tierschutzgerechte Haltung

3.5.1 Tierarztlicher Betreuungsvertrag

3.5.2  Umsetzung der Bestandsbetreuung KO!
3.5.3  Bezug und Anwendung von Arzneimitteln und Impfstoffen KO!
3.5.4  Lagerung von Arzneimitteln und Impfstoffen KO!
3.5.5 Identifikation der behandelten Tiere KO!
3.6. Gebaude und Anlagen

3.6.1 Gebéaude und Anlagen

3.6.2  Betriebshygiene

3.6.3 Umgang mit Einstreu, Dung und Futterreste

3.6.4 Kadaverlagerung und -abholung

3.6.5 Schadlingsmonitoring und -bekampfung

3.6.6 Reinigungs- und Desinfektionsmalinahmen

3.6.7 Spezielle Hygieneanforderung

3.7 Monitoringprogramme

3.7.1 Salmonellenmonitoring: Dokumentation der Salmonellenkategorie

3.7.2  Salmonellenmonitoring: Mallnahmen zur Reduzierung der Salmonellenbelastung

3.7.3 Platzbedarf beim Tiertransport

3.7.4  Antibiotikamonitoring: Dokumentation des Therapieindex

3.8 Transport

3.8.1 Anforderungen an den Transport von eigenen Tieren mit eigenen Fahrzeugen

3.8.2  Anforderungen an das Transportmittel

3.8.3  Platzangebot beim Tiertransport KO!
3.8.4  Reinigung und Desinfektion von Transportmitteln

3.8.5  Lieferpapiere

3.8.6  Zeitabstande fur das Fittern und Tranken sowie Beforderungsdauer und Ruhezeiten KO!
(fir Transporte Gber 50 km)

3.8.7 Transportpapiere (fir Tiertransporte tiber 50 km)

3.8.8 Befahigungsnachweis Fahrer/Betreuer (fir Transport iber 65 km) KO!
3.8.9  Zulassung Transportunternehmer und Transportplanung (fur Transporte tber 65 km) KO!
3.8.10 Zulassung Straf’entransportmittel (fir lange Beférderungen) KO!
3.8.11 Fahrtenbuch (fiir lange Beférderungen) KO!
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Raum fiir weitere Bemerkungen:

Abweichung

Korrektur

Datum der Korrektur
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